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Calmars Frits
Huile épicée au piment, olives, câpres, aïoli piri-piri

Fried Calamari
Spicy chili oil, olives, capers, piri-piri aioli

Huîtres
Sauce maison piri-piri, mignonnette au

porto, raifort, citron

Oysters
House piri-piri sauce, port wine mignonette,
horseradish, lemon 

Salade d’Asperges
Fromage Louis d’Or, crème sûre au citron, à l’ail

et aux fines herbes, bresaola

Asparagus Salad
Louis d’Or cheese, lemon, garlic and herb sour
cream, bresaola 

Mélange de laitues, oignons rouges marinés, tomates,
carottes, concombres, câpres frites, vinaigrette aux

fruits de la passion et à l’ananas

Salade du Chef Garden Salad
Mixed greens, marinated red onions, tomatoes,
carrots, cucumbers, fried capers, passion fruit
and pineapple vinaigrette

Croquettes de Bacalhau
Faites maison, servies avec aïoli piri-piri

Bacalhau Croquettes
Homemade, served with piri-piri aioli

Burrata
Avocat, pistaches rôties, pois mange-tout,

gremolata à l’aneth, miel

Burrata
Avocado, roasted pistachios, snow peas,
dill gremolata, honey

Salade de Pieuvre Grillée
Tapenade Amália, pommes de terre, poivrons

grillés, piments marinés, pois chiches

Grilled Octopus Salad
Amália tapenade, potatoes, grilled peppers,
marinated chilies, chickpeas

ENTRÉES APPETIZERS

Ceviche
Poisson blanc, crevettes, aguachile, oignons rouges,

avocat, ananas grillé, chilies marinés

Ceviche
White fish, shrimp, aguachile, red onions, avocado,
grilled pineapple, marinated red chilies

Sardines Grillées (3)
Salsa verde, citron

Grilled Sardines (3)
Salsa verde, lemon

Tartare de Boeuf
Contre-filet AAA, huile épicée, câpres frites, oignons

croustillants, crème aux fines herbes, sauce wafu

Beef Tartare
NY strip AAA, spicy oil, fried capers, crispy
onions, herb cream, wafu sauce

Ailes de Poulet (6)
Épices piri-piri, miel épicé, crema aux herbes

Chicken Wings (6)
Piri-piri spices, spicy honey, herb crema

Concombres, feta, menthe, vinaigrette à la pêche et
au gingembre

Salade Melon d’Eau et Crevettes Grillées Watermelon and Grilled Shrimp Salad
Cucumbers, feta, mint, peach and ginger
vinaigrette
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Contre-filet AAA 12 oz, beurre au chorizo, oignons
croustillants, sauce au poivre

Steak Frites

Filet de Loup de Mer
Purée du moment, légumes de saison grillés,

salsa verde

130 $130 $130 $

Paëlla
Riz Amália, oignons, poivrons doux, pois chiches,

tomates, moules, calmars, crevettes, pieuvres

Salade du Chef portugaise et choix de frites
ou de pommes de terre rôties

Demi Poulet Piri-Piri

NY strip AAA 12 oz, chorizo butter, crispy
onions, pepper sauce

Steak Frites

Branzino Filet
Seasonal purée, grilled seasonal vegetables,
salsa verde 

Paella
Amália rice, onions, sweet peppers, chickpeas,
tomatoes, mussels, calamari, shrimp, octopus

Portuguese Chef’s salad and choice of fries
or roasted potatoes

Half Piri-Piri Chicken 

Celeriac purée, mushrooms, pomegranate, balsamic
glaze, dill gremolata, herb oil

Grilled Cabbage
Purée de céleri-rave, champignons, pomme grenade,

réduction balsamique, gremolata à l’aneth

Chou Grillé

Mixed Grill
Piri-piri chicken, beef chorizo, grilled octopus, 
NY strip AAA, grilled shrimps, garden salad
with a choice of fries or roasted potatoes

Assortiment de Grillades
Poulet piri-piri, chorizo au boeuf, pieuvre grillée,

contre-filet AAA, crevettes, salade du chef, avec
un choix de frites ou pommes de terre rôties

DESSERTS
Veuillez demander à votre serveur Please ask your waiter

Gnocchi Frits Maison
Burrata, sauce aux tomates maison, pesto,

parmesan

Homemade Fried Gnocchi
Burrata, homemade tomato sauce, pesto,
parmesan

40 $40 $40 $

42 $42 $42 $
Moules-Frites Piri-Piri

Tomates cerises, oignons rouges, vin blanc,
sauce piri-piri

Piri-Piri Mussels with French Fries
Cherry tomatoes, red onions, white wine,
piri-piri sauce

Purée du moment, légumes de saison grillés, sauce aux
poivrons rouges, fraises et menthe, réduction au porto

Côtelettes d’Agneau
Purée of the moment, grilled seasonal vegetables, red
pepper, strawberry and mint sauce, port reduction

Lamb Chops
62 $62 $62 $

70 $70 $70 $Poisson du Marché Grillé
Poisson entier grillé, purée du moment, légumes

de saison grillés, salsa verde

Whole Grilled Fish
Grilled whole fish, seasonal purée, grilled
seasonal vegetables, salsa verde

Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2

Pour 4 | FOR 4Pour 4 | FOR 4Pour 4 | FOR 4

70 $70 $70 $

Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2

Cheddar fumé, salade mixte, tomates, mayonnaise piri-
piri, salade du Chef portuguaise et frites

Burger AAA Black Angus
Smoked cheddar, mixed greens, tomatoes, piri-
piri mayo, Portuguese chef’s salad and fries

AAA Black Angus Burger
36 $36 $36 $

Si vous avez apprécié votre expérience, offrez une bière à la cuisine +15 $ | Buy the Kitchen a Beer +15 $

REPAS MAINS

265 $265 $265 $

Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2Pour 2 | FOR 2

Pour 4 | FOR 4Pour 4 | FOR 4Pour 4 | FOR 4

155 $155 $155 $


